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. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Planche de charcuteries
Ham plate

Planche mixte
Mixed plate with ham & cheese

26€

FOOD
A PARTAGER OU PAS
TO SHARE OR NOT

BIERES - BEERS
PRESSION - DRAFT BEERS

Heineken 25cl
Heineken 50cl

Gallia IPA 25cl
Gallia IPA 50cl

Picon* (*bitter) bière 25cl
Picon* (*bitter) bière 50cl

BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

Heineken 0% 33cl

Heineken 33cl
1664 33cl
Desperados 33cl
Gallia blanche
Gallia blonde

7€
11€

8€
12€

8€
12€

7€

10€

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
APERITIFS

Campari
Martini Rouge - Blanc
Dolin Rouge - Blanc
Lillet Blanc

Pastis 51
Ricard
Kir vin blanc 15cl
Kir Royal 15cl

9€
10€
9€

10€

9€
9€
15€
16€

dernière commande 22h30



VINS ROUGES- RED WINES

Margaux AOP Le Margaux de Denis Lurton 

Bordeaux AOP Clarendelle Haut Brion

Crozes-Hermitage AOP Signature Domaine Michelas
S  Jemms HVE t

Brouilly AOP Château De Saint-Lager HVE 

VINS - WINES
VINS BLANCS - WHITE WINES

Sancerre AOP Henri Bourgois Cuvée pure 

Pouilly-Fumé AOP Domaine Veneau 

Chablis AOP Jean-Marc-Brocard

17€

14€

15€
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VINS ROSES - ROSE WINES

Côtes De Provence AOP La Vie En Rose de Roubine 

Côtes De Provence AOP Minuty Cuvée Prestige

89€

70€

62€

17€ 79€

12€ 48€

14€ 65€

12€ 58€

11€ 55€

68€

15 cl 75 cl



CHAMPAGNES

Champagne Laurent Perrier Brut

Champagne Laurent Perrier Rosé

Champagne Laurent Perrier brut millésimé 

Champagne Laurent Perrier blanc de blanc
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
VINS EFFERVESCENTS - SPARKLING WINES

Prossecco 

Crémant de Bourgogne 

19€ 99€

10€

130€

230€

11€

150€

12 cl 75 cl

45€

54€

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

COCKTAIL DU MOIS 15€

VIN BLANC MOELLEUX - DESSERT WINE

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sauternes AOP Château du Magne 14€



COCKTAILS SIGNATURES

L’Emeraude 
Pomme - Ananas - Basilic - Curaçao bleu - Rhum - Tonic fleur de Sureau

Bergamote Spritz 
Bergamote - Pêche - Prosecco

Lill’Spicy 
Basilic - Concombre - Piment d’espelette - Lillet blanc - Tonic Yuzu

16€

16€

16€

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
COCKTAILS CLASSIQUES

Apérol Spritz 
Apérol - Eau gazeuse - Prosecco

Basil Smash 
Basilic - Citron - Sucre - Gin 

Mai-Tai
Citron - Orgeat - Ananas - Cointreau - Rhum blanc - Bitter Angostura

Moscow Mule 
Citron - Sucre - Vodka - Bitter Angostura - Ginger beer 

Mint Julep 
Menthe - Cassonnade - Bourbon 

Elderflower Spritz 
Liqueur fleur de Sureau - Tonic fleur de Sureau - Prosecco  

16€

18€

15€

16€

15€

15€



MOCKTAILS

Melon Ball
Melon - Concombre - Pomme - Verveine - Fleur de Sureau

Power’ed
Framboises - Myrtilles - Hibiscus - Litchi - Limonade

Virgin Spritz
Sirop Spritz - Citron - Pamplemousse - Limonade - Eau gazeuse

11€

11€

11€

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
SOFTS

Coca Cola / Coca Cola Zéro 33cl
Sprite 25cl
Orangina / Fanta 25cl
Schweppes tonic / Agrumes 25cl
Fentiman’s Ginger Ale 25cl
Fentiman’s Ginger Beer 25cl
Fentiman’s Tonic 25cl
Liption Iced Tea 25cl

Badoit 50cl
Badoit 1L
Vittel 50cl
Vittel 1L

Perrier 33cl
Granini 25cl
fraise, abricot, ananas,
pomme, tomate

Thé Darjeeling
Thé Ceylan
Thé vert
Thé vert menthe
Thé vert Jasmin
Infusion Verveine / Tilleul / Rooibos
Camomille

Expresso
Expresso décaféiné
Double
Allongé
Latté
Cappuccino
Noisette
Chocolat chaud

7,50€
8,50€
7,50€
8,50€

6€

6€

6€
6€
4€

4€
4€

6€
6€
4€
6€



SPIRITUEUX

BOURBON 

Bulleit
Evan William’s 

AMERICAN WHISKEY 

Jack Daniel’s

SINGLE MALT

Aberlour 10 ans 
Talisker 10 ans
Oban 14 ans
Lagavulin 16 ans
Glenlivet 

BLENDED SCOTCH WHISKY

JW Red Label
JW Black Label 

WHISKIES DU MONDE

Domaine des Htes Glaces
Kavalan
Nikka from the barrel

LIQUEURS 

Bailey’s
Cointreau
Grand-Marnier
Chartreuse Jaune 
Get 27 - Get 31
Disaronno 
Mozart black chocolate 

RHUM 

MONDE 

Havana 3 ans
Havana 7 ans
Zacapa 23 ans
Diplomatico 
Don Papa 

FRANCE 

Trois Rivières blanc
Trois Rivières ambré
Neisson blanc 

IRISH WHISKEY 

Jameson

18€
15€

15€

12€

16€
20€
19€

13€

12€
14€

13€
13€
14€
13€
13€
14€

12€
12€
16€

11€
15€
20€
16€
17€

13€
14€
16€
20€
16€

Accompagnement  +4€



SPIRITUEUX

GIN 

FRANCE

C’est Nous 
Citadelle
G’Vine Floraison

LONDON DRY

Bombay Sapphire 
Hendrick’s
Monkey 47
Tanqueray 

MONDE 

Mare (Espagne - Spain)

VODKA 

FRANCE 

Grey Goose 
Cîroc coconut

POLOGNE 

Belvédère 
Chopin (gluten free)

MONDE

Absolut
Ketel One 

TEQUILA

El Jimador silver 
Patron silver
Patron reposado

15€

15€

16€
14€

17€

15€
15€

12€

16€

Accompagnement  +4€

14€
17€
14€

12€
18€
20€

COGNACS / ARMAGNAC

Courvoisier VSOP
Hennessy VS

Martell Cordon bleu 

Armagnac Bordeneuve VSOP 

14€

17€

14€
13€

32€

14€



NOURRITURE
Burrata autour du Concombre 
Mouron des oiseaux - Radis rouge

Carpaccio de Boeuf façon tartare (80g)
Sauce moutarde et miel - Caprons - Pickles d’oignons - Jaune d’oeuf 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salade Caésar nature 

Salade Caesar Poulet  OU  Crevettes 

Pokebowl Végégtarien
Riz - Artichauts - Tomates cerises - Concombre - Melon

Club Sandwich (servi avec des frites)
Poulet - Œuf - Salade - Tomates - Mayonnaise 

Croque-Monsieur Campagnard (servi avec des frites)
Jambon -  Fromage 

Gyoza aux légumes, sucrine, sauce aigre-douce 

Bazaar Burger  (option végétarienne à 28€) 
Accompagnés de frites et de salade 

Pavé de Saumon 
Crémeux de maïs - Mousseline de Carotte Curcuma

Entrecôte Française 300Gr 
Servie de sauce Béarnaise et de Pommes Grenaille

16€

16€

19€

24€

26€

27€

26€

31€

32€

42€

25€



FOOD 
Burrata 
Cucumber - Chickweed - Red radish 

Beef Carpaccio (80g)
Mustard-Honey Sauce – Capers – Pickled Onions – Egg Yolk

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Plain Caesar salad

Caesar salad with  Chicken OR  Schrimp 

Poké Bowl veggie
Rice - Artichokes - Cherry tomatoes - Cucumber - Melon

Club Sandwich (served with french fries)
Chicken - Eggs - Lettuce - Tomatoes - Mayonnaise 

Croque-Monsieur Campagnard (served with french fries)
Ham & Cheese Toastie

Vegetable Gyoza

Bazaar Burger  (Veggie option available - 28€) 
Served with french fries and salad 

Salmon Fillet 
Carrots - Corn cream - Carrot Mousseline with Turmeric

French Rib steak 300Gr 
Served with homemade Béarnaise sauce and Grenaille potatoes

42€

35€

31€

26€

27€

26€

24€

19€

16€

16€

25€



DESSERTS - TO FINISH WITH...
Chariot Hugo & Victor
Hugo & Victor desserts trolley

Sélection de fromages AOP
AOP Cheese Selection

Glace ou sorbet au choix (3 parfums)
Ice cream or Sorbet of your choice (3 Flavours)

12€

12€

13€

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

*Prix net service compris sur l’ensemble de nos produits

HOTEL PULLMAN PARIS ROISSY CHARLES DE GAULLE AEROPORT
3Bis rue De La Haye

93290 Tremblay-En-France

 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


